
CONDIMENTO ALIMENTARE 

INVECCHIATO “MONTE MAGICO” 

 

CARATTERISTICHE SPECIFICHE 

DENOMINAZIONE: 

Condimento Alimentare invecchiato Monte Magico. 

CLASSIFICAZIONE: 

Condimento alimentare agrodolce invecchiato 25 anni. 

ORIGINE: 

Il prodotto nasce da mosti d’uva  

di Trebbiano cotti a lungo per poi 

 venire lasciato invecchiare 

 in botticelle di legni pregiati. 

SAPORE:  

Si distingue dagli altri  

condimenti grazie al proprio  

gusto dolce. 

BOTTIGLIE PER CONFEZIONE: 

1 bottiglia 

BOTTIGLIA DA: 

100 Ml 

INFORMAZIONI ANALITICHE 

VALORI NUTRIZIONALI PER  

                  100 ML: 

Energia 384 Kcal = 1549 (kJ) 

Grassi 0g, di cui saturi 0 g 

Carboidrati 88g, di cui zuccheri 88g 

Proteine 1.2g 

Sale 0.14g 

INGREDIENTI: 

Mosto d’uva cotto acetificato,  

contiene solfiti. 

 

INFORMAZIONI 

ABBINAMENTI SUGGERITI: 

Grazie alla sua dolcezza risulta adatto su carni,  

insalate e dessert. 

DENSITA’: 

5/5 

INVECCHIAMENTO: 

3/5 


