
TORO ROSATO I.G.T. BIO 

 

 

CARATTERISTICHE SPECIFICHE 

 

DENOMINAZIONE: 

Toro Rosato I.G.T. BIO 

TIPO DI VARIETA’: 

di colore rosa cerasuolo intenso. 

SAPORE E PROFUMO: 

dal gusto equilibrato, con giusta freschezza e gusto sapido,  

di buona persistenza. 

Dal profumo fruttato che ricorda fragolina di bosco 

e lampone e floreale, creano ricordi di erbe aromatiche. 

VITIGNO: 

Marchesana, Gioia del Colle: 

aleatico 40%, Primitivo 30%, Aglianico 30%. 

RACCOLTA: 

raccolta meccanica 

nella prima settimana di settembre. 

BOTTIGLIE PER CARTONE: 

n°6. 

BOTTIGLIA: 

da 750 ml. 

 

INFORMAZIONI ANALITICHE: 

GRADAZIONE: 

12% vol. 

 

INFORMAZIONI 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 

consigliata tra i 12 e i 14° C. 

ABBINAMENTI SUGGERITI: 

si abbina benissimo a piatti a base di pesce. 

DESCRIZIONE: 

vino fermo biologico, indicazione geografica tipica. Proveniente dai vigneti di 

Gioia del Colle (BA). Viti allevate a cordone speronato, prodotto da uve 

attentamente selezionate. E ha fermentazione in serbatoi di acciaio inox per 20 

giorni ad una temperatura di 13°C. 

 


