ACETO BIANCO AGRODOLCE

o G “MONTE MAGICO”

CARATTERISTICHE SPECIFICHE

DENOMINAZIONE:

ACETO BIANCO AGRODOLCE ACETAIA CAVANI DELLA TENUTA “MONTE MAGICO”.

CLASSIFICAZIONE:
CONDIMENTO AGRODOLCE BIANCO.

SAPORE:

IL PRODOTTO HA UN COLORE
LIMPIDO E UN PROFUMO FRUTTATO,
HA SAPORE FRESCO CON UNA
LEGGERA NOTA DI VANIGLIA.

BOTTIGLIE PER CONFEZIONE:
UNA BOTTIGLIA.

BOTTIGLIE DA:
-100 ML.
250 ML.

INFORMAZIONI ANALITICHE

VALORI NUTRIZIONALI PER
TOO ML.

ENERGIA 218 KCAL = 927 KJ

GRASSI OG, DI CUI SATURI OG

CARBOIDRATI 51.6G,

DI CUI ZUCCHERI 51.6G

PROTEINE OG

SALE 0.04G

ACIDI ORGANICI 3.8

INGREDIENTI:

MOSTO D’UVA CONCENTRATO, ACETO DI VINO.

CONTIENE SOLFITI.

INFORMAZIONI

ABBINAMENTI SUGGERITI:
GRAZIE ALLA SUA FRESCHEZZA E DESTINATO
AD UN USO QUOTIDIANO IN CUCINA.
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